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1. En el Anexo del presente documento figura el informe de finalizacion del proyecto de la
Agenda para el Desarrollo (AD) sobre Propiedad intelectual y turismo gastronémico en el Peru
y otros paises en desarrollo: fomento del desarrollo del turismo gastronémico a través de la
propiedad intelectual. El informe abarca el periodo completo de ejecucion del proyecto, es
decir, de mayo de 2019 a diciembre de 2022
2. Se invita al CDIP a tomar nota
de la informacién que figura en el
Anexo del presente documento.

[Sigue el Anexo]
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RESUMEN DEL PROYECTO

Cddigo del proyecto

DA 1 10 12 01

Propiedad intelectual y turismo gastronémico en el Pera y otros
paises en desarrollo: fomento del desarrollo del turismo
gastronomico a través de la propiedad intelectual.

Recomendacién en el
marco de la Agenda
para el Desarrollo

Recomendacién 1: La asistencia técnica de la OMPI deberd,
entre otras cosas, estar orientada a potenciar el desarrolloy
obedecer a una demanda, sertransparentey tener en
cuenta las prioridades y necesidades especiales de los
paises en desarrollo, especialmente las de los PMA, asi
como los distintos niveles de desarrollo de los Estados
miembros; ademas, las actividades deberan incluir su
calendario de ejecucion. A este respecto, el disefio, los
mecanismos de ejecucién y los procesos de evaluaciéon de
los programas de asistencia técnica deberan estar
adaptados a cada pais.

Recomendacién 10: Ayudar a los Estados miembros a
fomentar y mejorar la capacidad de las instituciones
nacionales de propiedad intelectual mediante el desarrollo
de la infraestructura y de otros servicios, para que dichas
instituciones sean mas eficacesy lograr un equilibrio
adecuado entre la proteccién de la propiedad intelectual y el
interés publico. Este tipo de asistencia técnicadebe
beneficiar también a las organizaciones regionales y
subregionales de propiedad intelectual.

Recomendacién 12: Facilitar la incorporacion de las
cuestiones de desarrollo a las actividades y los debates de
asistencia técnica y de otra indole que lleva a cabo la OMPI,
con arreglo a su mandato.

Presupuesto del
proyecto

Presupuesto total: 540.500 francos suizos, de los cuales 353.000
corresponden a recursos no relativos a personaly 187.500 a
recursos de personal (P2 50%).

Duracién del proyecto

42 meses. El proyecto se aprobd inicialmente por un periodo de
36 meses. El CDIP, en su 26.2 sesion, celebrada en julio de 2021,
aprobé una ampliacion del proyecto por 18 meses.

Principales
sectores/ambitos de la

OMPI que participan
en la ejecucion del
proyecto

Sector encargado de la ejecucién: Sector de Marcas y Disefios
Otro sector interesado: Desarrollo Regional y Nacional



https://www.wipo.int/ip-development/es/agenda/recommendations.html
https://www.wipo.int/ip-development/es/agenda/recommendations.html
https://www.wipo.int/ip-development/es/agenda/recommendations.html
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Breve descripcién
del proyecto

El proyecto tiene por objeto promover la propiedad intelectual (PI) en
lo concerniente a las tradiciones culinarias (alimentos y bebidas) para|
aplicarla en el sector turistico del Peru y de otros paises en
desarrollo, a saber, el Camerun, Malasia y Marruecos.

Mas en concreto, el proyecto tiene por objetivos:

a) facilitar elinventario, el desarrollo y el uso sostenible de las
tradiciones culinarias de los cuatro paises;

b) fortalecer la capacidad de los operadores econémicos
vinculados al sector del turismo gastrondmico y de las autoridades
nacionales, incluidas las Oficinas de PI, para utilizar y aprovechar las
herramientas y las estrategiasde PI; y

c) sensibilizar sobre las ventajas del uso de la Pl en las actividades
de turismo gastronémico.

Para conseguirlo, el proyecto incluy6 dos productos (un estudio
exploratorio y un andlisis de PI) y tres actividades (una mesa
redonda, un seminario nacional y un taller internacional) con la
participacion de las principales partes interesadas vinculadas al
turismo, la gastronomia y la PI, tanto del sector publico como del
sector privado.

Director de proyecto

Sra. Marie Paule Rizo, jefa de la Seccién de Asesoramiento
Legislativo y de Politicas, Departamento de Marcas, Disefios
Industriales e Indicaciones Geograficas

Vinculos con los
resultados previstos
en el programa de
trabajoy
presupuesto

Presupuesto por programas para 2018/19vy 2020/21

Resultado previsto lll.1: Estrategias y planes nacionales de
innovacion y de Pl que estén en sintonia con los objetivos
nacionales de desarrallo.

Resultado previsto lll.2: Mejora de las capacidades en el ambito de
los recursos humanos para hacer frente a la gran diversidad de
exigencias que supone la utilizacion eficazde la Pl para fomentar el
desarrollo en los paises en desarrollo, PMA y paises con
economias en transicion.

Presupuesto por programas para 2022/23:

Resultado previsto 4.1. Un uso mas eficaz de la propiedad
intelectual para apoyar el crecimiento y el desarrollo de todos los
Estados miembros y sus regiones y subregiones, entre otras cosas,
mediante la aplicacion de las recomendaciones de la Agenda para
el Desarrollo.

Resultado previsto 4.2. Aumento de los conocimientos y
competencias en materia de Pl en todos los Estados miembros.

Resultado previsto 4.3. Mas innovadores, creadores, pymes,
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universidades, instituciones de investigacion y comunidades sacan
provecho de la PI.

Visién de
conjunto de la
ejecucion del
proyecto

Integrantes del equipo y plan de proyecto a nivel nacional: En
mayo de 2019, el Peru designo al coordinador local del
proyecto en el Instituto Nacional de Defensa de la
Competenciay de la Proteccion de la Propiedad Intelectual
(INDECOPI). En el mismo mes, se elabord, en coordinacion
con el INDECOPI, un plan de proyecto a nivel nacional, en el
gue se describen los objetivos, los recursos y la estrategia de
ejecucion del proyecto con una planificacion provisional a
nivel de pais. El plan de proyecto a nivel nacional para el Peru
fue aprobado por el INDICOPI en mayo de 2019.

Identificacion de las partes interesadas: EI INDECOPI llevo a
cabo el proceso de identificacién de las partes interesadas
pertinentes de la industria del turismo gastronémico durante el
cuarto trimestre de 2019, que incluyé la administracién de
cuestionarios y la celebracion de talleres para determinar las
necesidades e intereses.

Estudio exploratorio: En julio de 2019, se designé un consultor
para la preparacién del estudio exploratorio sobre la
elaboracion de un inventario de las principales tradiciones
culinarias. En marzo de 2020 se finaliz6 el estudio
exploratorio, que incorporaba los comentarios realizados
durante la mesa redonda. El estudio exploratorio se centrd

en 12 platos tipicos. Los resultados del estudio exploratorio se
presentarona la 25.2sesion del CDIP celebrada en
noviembre de 2020. El estudio exploratorio esta disponible en:
https://mww.wipo.int/export/site s/ wwwi/ip -
development/es/docs/Scoping_Study_Peru_es.pdf

Mesa redonda: En marzo de 2020 se celebré en Lima una
mesa redonda que reunid a las principales partes interesadas
del sector turistico, la gastronomia y la propiedad intelectual
del Perd. Para el andlisis de PI, se seleccionaron seis
especialidades.

Andlisis de PI: En abril de 2020, se design6 un consultor para
la preparacion del analisis de PI. El andlisis de PI fue finalizado
en marzo de 2022 y esta disponible en:
https://www.wipo.int/export/sites/imw/ip-
development/es/docs/ip-analysis-peru.pdf

Seminario nacional: En junio de 2022 se celebré un seminario
nacional organizado por la OMPIly el INDECOPI. El seminario
contd con 70 participantes en modo presencialy 171 a
distancia. El seminario nacional tuvo importantes
repercusiones positivas en las siguientes etapas del proyecto.
Conto con la participacion de muchas celebridades del ambito
de la gastronomia, lo que dio una enorme publicidad al
proyecto y aumento la sensibilizacion gracias a una amplia
cobertura en los medios de comunicacion.



https://www.wipo.int/export/sites/www/ip-development/es/docs/Scoping_Study_Peru_es.pdf
https://www.wipo.int/export/sites/www/ip-development/es/docs/Scoping_Study_Peru_es.pdf
file:///C:/https:/www.wipo.int/export/sites/www/ip-development/es/docs/ip-analysis-peru.pdf
file:///C:/https:/www.wipo.int/export/sites/www/ip-development/es/docs/ip-analysis-peru.pdf
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Toda la informacidn pertinente sobre los resultados del
proyecto en el Perl esta disponible en:
https://www.wipo.int/ip-
development/es/agenda/projects/peru.html

Camerun

Integrantes del equipo v plan de proyecto a nivel nacional: Se
designo en noviembre de 2019 al coordinador local del
proyecto. El plan de proyecto a nivel nacional para Camerun
fue elaborado, en coordinacion con el Ministerio de Turismo y
Ocio (MINTOUL), de diciembre de 2019 a enero de 2020. El
plan de proyecto a nivel nacional fue aprobado por el
MINTOUL en febrero de 2020.

Identificacion de las partes interesadas: EI MINTOUL cre6 un
comité integrado por representantes de varios ministerios de
Camerun (Comité interministerial, presidido por el Secretario
General del MINTOUL). El comité celebrd reuniones (en
formato presencial y virtual) y determiné varias categorias de
beneficiarios en marzo de 2021.

Estudio exploratorio: En abril de 2020, se designé un
consultor para la preparacion del estudio exploratorio sobre la
elaboracién de un inventario de las principales tradiciones
culinarias. En diciembre de 2021, se finaliz6 el estudio
exploratorio, centrado en 20 platos tipicos, que incorporaba
los comentarios realizados durante la mesa redonda (véase
abajo). Esta disponible en:
https://www.wipo.int/export/sites/vwwwip-
development/en/docs/scoping-study-cameroon.pdf

Mesa redonda: La OMPI y el Ministerio de Turismo y Ocio del
Cameruan (MINTOUL) organizaron conjuntamente una mesa
redonda con las partes interesadas el 7 de diciembre de 2021.
La mesa redonda cont6 con aproximadamente 100
participantes. Para el analisis del periodo de investigacion se
seleccionaron diez especialidades y cuatro especialidades
quedaron en reserva.

Andlisis de PIl: En noviembre de 2021, se designéun
consultor para la preparacion del analisis de PI. El analisis de
PI fue finalizado en junio de 2022 y esta disponible en:
WWW.WIPO.int/export/sites/imwwv/ip-
development/fr/agenda/docs/analyse_ip_cameroon_fr.pdf

Seminario nacional: La OMPIly el MINTOUL organizaron
conjuntamente un seminario nacional el 24 de junio de 2022,
que contd con unos 150 participantes.

Otros: Camerun tardo6 algun tiempo en designara un
coordinador local del proyecto. A diferencia de los deméas
paises participantes, el coordinador local del proyecto que fue
designado no perteneciaa la Oficina de Propiedad Intelectual,
sino al Ministerio de Turismo y Ocio (MINTOUL). Dada la
naturaleza del proyecto y su vinculacién con la PI, esta
entidad necesité algin tiempo para familiarizarse con este
tema, lo cual constituia un requisito previo para comprender el
proyecto. Para ello, en diciembre de 2019 se celebr6 un taller



https://www.wipo.int/ip-development/es/agenda/projects/peru.html
https://www.wipo.int/ip-development/es/agenda/projects/peru.html
file:///C:/https:/www.wipo.int/export/sites/www/ip-development/en/docs/scoping-study-cameroon.pdf
file:///C:/https:/www.wipo.int/export/sites/www/ip-development/en/docs/scoping-study-cameroon.pdf
file:///C:/www.wipo.int/export/sites/www/ip-development/fr/agenda/docs/analyse_ip_cameroon_fr.pdf
file:///C:/www.wipo.int/export/sites/www/ip-development/fr/agenda/docs/analyse_ip_cameroon_fr.pdf
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virtual sobre PI, dirigido al personal del MINTOUL, en el
equipo del proyecto de la OMPI presentd ponencias.

Toda la informacion pertinente sobre los resultados del
proyecto en el Camerun esta disponible en:
https://www.wipo.int/ip-
development/es/agenda/projects/cameroon.html

Malasia

Integrantes del equipo y plan de proyecto a nivel nacional: En
julio de 2019, Malasia designé al coordinador local del
proyecto en la Oficina de Propiedad Intelectual de Malasia
(MyIPO). El plan de proyecto a nivel nacional para Malasia fue
preparado, en coordinacién con la MylPO, en julio de 2019. El
plan de proyecto a nivel nacional fue aprobado la MyIPO en
febrero de 2020.

Identificacion de las partes interesadas: La MyIPO identifico a
las partes interesadas y a los beneficiarios del proyecto en el
primer trimestre de 2020, y los describié en el plan de
proyecto revisado a nivel nacional. El proceso de
identificacion incluy6 reuniones virtuales con representantes
del sector gastronémico y turistico, entidades publicas
centrales y locales, asi como asociaciones de empresarios.
En el sitio web de la MylPO se publico un folleto en el que se
explicaba el proyecto y se invitaba a participar a posibles
partes interesadas. El consultor identific a otras partes
interesadas (propietarios de cafeterias, promotores
gastronomicos y asociaciones de guias de turismo) para el
estudio exploratorio, al tiempo que se realizaron
investigaciones y visitas de campo en el norte de Malasia.

Estudio exploratorio: En mayo de 2020, se designo un
consultor para la preparacion del estudio exploratorio sobre la
elaboracién de un inventario de las principales tradiciones
culinarias. En noviembre de 2021, se finalizo el estudio
exploratorio. Se analizaron 15 platos y recetas tipicos. El
estudio exploratorio esta disponible en:
https://www.wipo.int/export/sites/vwwwip-
development/en/docs/scoping-study-malaysia. pdf

Mesa redonda: En diciembre de 2021, la MyIPO organizé una
mesa redonda con las partes interesadas para debatir el
estudio exploratorio. Para el andlisis del periodo de
investigacion se seleccionaron siete especialidades.

Andlisis de Pl: En febrero de 2022, se design6 un consultor
para la preparacién del andlisis de PI. El analisis de PI fue
finalizado en junio de 2022 y esta disponible en:
https://mww.wipo.int/export/site s/ wwwi/ip -
development/en/docs/ip-analysis.pdf

Seminario nacional: La OMPIly la MylPO organizaron
conjuntamente un seminario nacional en junio de 2022. Mas
de 30 partes interesadas participaron en el seminario.

Toda la informacién pertinente sobre los resultados del
provecto en Malasia esta disponible en:



file:///C:/https:/www.wipo.int/export/sites/www/ip-development/en/docs/scoping-study-malaysia.pdf
file:///C:/https:/www.wipo.int/export/sites/www/ip-development/en/docs/scoping-study-malaysia.pdf
file:///C:/https:/www.wipo.int/export/sites/www/ip-development/en/docs/scoping-study-malaysia.pdf
file:///C:/https:/www.wipo.int/export/sites/www/ip-development/en/docs/scoping-study-malaysia.pdf
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https://www.wipo.int/ip-
development/en/agenda/projects/malaysia.html

Marruecos

Integrantes del equipo y plan de proyecto a nivel nacional: En
junio tuvo lugar en la sede de la OMPI en Ginebra un primer
debate con la Oficina Marroqui de la Propiedad Industrial y
Comercial (OMPIC). En julio de 2019, Marruecos designo al
coordinador local del proyecto en la OMPIC. El plan de
proyecto a nivel nacional para Marruecos fue preparado, en
coordinacion con la OMPIC, de agosto a septiembre de 2019.
El plan de proyecto a nivel nacional fue aprobado por la
OMPIC en octubre de 2019.

Identificacion de las partes interesadas: La OMPIC llevé a
cabo el proceso de identificacién de las partes interesadas
pertinentes del sector del turismo gastronémico durante el
primer trimestre de 2020, incluida la distribucion de un folleto
explicativo del proyecto (véanse las herramientas de difusion).
Debido a las restricciones relacionadas con la COVID-19, se
cancelo unareunion de las partesinteresadas, prevista para
marzo de 2020, y se sustituyd por consultas virtuales.
Ademas, el consultor para el analisis de Pl proporcioné una
lista exhaustiva de las partes interesadas que debian
participar en la preparacion de dicho documento.

Estudio exploratorio: En julio de 2020, se designé un consultor
para la preparacion del estudio exploratorio (nueve meses
después de que la OMPIC aprobara el plan de proyecto a
nivel nacional). El retraso en esta designacion obedecio a dos
factores: a) la dificultad para encontrar un consultor con los
conocimientos necesarios; y b) el brote de la pandemia de
COVID-19. En noviembre de 2021, se finalizé el estudio
exploratorio. Se centrd en 13 especialidades culinarias. El
estudio exploratorio esté disponible en:
https://www.wipo.int/export/sites/ \ywww/ip-
development/en/docs/Scoping_Study en_Morocco.pdf

Mesa redonda: La OMPIC organiz6 una mesa redonda con
las partes interesadas para debatir el estudio exploratorio.
Para el analisis de PI se seleccionaron seis especialidades.

Andlisis de Pl: En diciembre de 2021, se designé un consultor
para el analisis de PI. El analisis de PI fue finalizado en junio
de 2022 y esta disponible en:
WWW.WipO.int/export/sites/imwwv/ip-
development/fr/agenda/docs/rapport_maroc_octobre2022 _fr.p
df

Seminario nacional: En septiembre de 2022, se celebr6 un
seminario nacional en Casablanca.

Toda la informacién pertinente sobre los resultados del
proyecto en Marruecos estadisponible en:
https://mww.wipo.int/ip-
development/en/agenda/projects/morocco.html

Actividades horizontales:



https://www.wipo.int/ip-development/en/agenda/projects/malaysia.html
https://www.wipo.int/ip-development/en/agenda/projects/malaysia.html
file:///C:/https:/www.wipo.int/export/sites/www/ip-development/en/docs/Scoping_Study_en_Morocco.pdf
file:///C:/https:/www.wipo.int/export/sites/www/ip-development/en/docs/Scoping_Study_en_Morocco.pdf
http://www.wipo.int/export/sites/www/ip-development/fr/agenda/docs/rapport_maroc_octobre2022_fr.pdf
http://www.wipo.int/export/sites/www/ip-development/fr/agenda/docs/rapport_maroc_octobre2022_fr.pdf
http://www.wipo.int/export/sites/www/ip-development/fr/agenda/docs/rapport_maroc_octobre2022_fr.pdf
https://www.wipo.int/ip-development/en/agenda/projects/morocco.html
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e El equipo de coordinacion de la OMPI organizé un taller
internacional el 18 de octubre de 2022 en la sede de la OMPI.
Reunio a los cuatro paises participantes (el Peru, el Cameran,
Malasia y Marruecos) y a expertos, que compartieron sus
experiencias en la ejecucion del proyectoy debatieron sobre
conclusiones e ideas en relacion con acciones futuras. La
Organizacién Mundial del Turismo (OMT) también asistio al
taller con el fin de estudiar con los paises las maneras de
difundir y llevar adelante el apartado del proyecto que se
refiere al turismo.

e Se celebré un acto paralelo ala 29.2 sesion del CDIP en el
gue los paises participantes presentaron las conclusiones del
proyecto a los Estados miembros.

Principales
resultados y efectos

del proyecto

1) Inventario delas tradiciones culinarias en los cuatro paises
participantes: los estudios exploratorios fueron finalizados en
el plazo previsto y se centraron enlacadenade valorde un
numero importante de tradiciones culinarias (12 en el Peru, 20
en el Camerun, 15 en Malasiay 13 en Marruecos). Los estudios
reflejaron ladiversidad geografica, étnicay cultural delos
paises.

2) Mejoradelacapacidad delos operadores econGmicos
vinculados al sector del turismo gastronémico yde las
autoridades nacionales, incluidas las Oficinas de PI, para
utilizar y aprovechar las herramientas y las estrategias de PI:

Indicador 1: Cantidad de operadores econémicos del
sector del turismo gastrondmico que, después del
proyecto, han puesto en marcha planes para utilizar y
aprovechar las herramientas de Pl a fin de agregar valor a
sus productos o servicios.

a) Se realizd una encuesta en linea dirigida a las partes
interesadas, a la que podia responderse entre el 6 de
septiembre y el 13 de octubre de 2022 y que tuvo los
siguientes resultados:

e 48 participantes respondieron a la encuesta en
linea;

¢ el 84%de los encuestados considero que el

proyecto era util o muy util (en particular, el 63%

le atribuyd la puntuacion mas alta), ya que

permitio, entre otras cosas:

i) identificar las herramientas de Ple
informar sobre la manera de utilizar las
herramientas y estrategias de PI
(mencionado 56 veces en las
respuestas);

ii) mejorar la comprension general del
potencial de las tradiciones culinarias o
mejorar el conocimiento de las
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tradiciones culinarias del pais mediante
documentacion y su inventario
(mencionado 42 veces en las
respuestas);

e el 59% de las partes interesadas que
respondieron manifestaron que han empezado
o tienen previsto empezar a utilizar las
herramientas de Pl para afiadir valor a sus
productos o servicios.

b) Losresultados de las encuestas de satisfaccion
realizadas tras las mesas redondas organizadas por
cada uno de los paises participantes indicaron lo
siguiente:

Peru:

e EI100% de los encuestados declar6 que su nivel
de conocimiento y comprension de los objetivos del
proyecto habia aumentado despuésde la mesa
redonda.

e El 33% de los encuestados manifestd estar mas
dispuesto (el 67% restante mantuvo el mismo grado
de disposicion) a participar en el proyecto después de
la mesaredonda.

e EI87% de los encuestados consideré que los
debates mantenidos durante la mesa redonda fueron
Gtiles o muy utiles (resultados representados por una
puntuacién superior a 4 inclusive).

Camerun:

e EI92,5% de los encuestados declar6 que su nivel
de conocimiento y comprensién de los objetivos del
proyecto habia aumentado despuésde la mesa
redonda.

e EI51%de los encuestados manifestaron estar
mas dispuestos a participar en el proyecto de lo que
esperaban antesde la mesa redonda.

e EI84% de los encuestados consideré que los
debates mantenidos durante la mesa redonda fueron
Gtiles o muy utiles (resultados representados por una
puntuacién superior a 4 inclusive).

(No se aplica a Malasia y Marruecos porque no se
disponia de datos de encuestas finalizadas que
pudieran resumirse).

Indicador 2: Cantidad y pertinencia de las actividades de
fortalecimiento de la capacidad llevadas a cabo por
autoridades nacionales, incluidas las Oficinas de PI, con
objeto de prestar servicios de asesoramiento sobre el uso
de las herramientas de Pl en el sector del turismo
gastronémico.
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a) Laasistencia general a las cuatro mesas redondasy a
los cuatro seminarios nacionales organizados por las
autoridades nacionales puso de manifiesto el interés
de las partes interesadas por participar en los distintos
debates relacionados con este proyecto.

Peru:

e 35 participantes (en formato hibrido) asistieron
ala mesaredonda.

¢ Antesde la actividad formal se celebré una
reunion previa a la mesa redonda pararecabar
mas comentarios e informacion.

e Mas de 200 participantes (70 en modo
presencial y 171 modo virtual) asistieron al
seminario nacional.

Camerdn:
e Lamesa redonda cont6 con 100 participantes.

e El seminario nacional cont6 con 150
participantes.

Malasia:
e Lamesa redonda contd con 21 participantes.

e 30 partes interesadas participaron en el
seminario nacional.

Marruecos:
e Lamesa redonda cont6con 14 participantes.

e FEl seminario nacional cont6 con 20
participantes.

b) Losresultados de la encuesta en lineadirigida a las
partes interesadas (48 encuestados) indicaron que:

e el 51%de las entidades publicas que
respondieron manifestaron que han empezado
o tienen previsto empezar a promocionar o a
prestar asesoramiento sobre el uso de las
herramientas de Plen el sector del turismo
gastronémico.

3) Aumento delasensibilizacidon sobre las ventajas que
puede brindar eluso de laPlen las actividades de turismo
gastrondémico.

Indicador 1: Porcentaje de participantes en las mesas
redondas y seminarios que han afirmado comprender
mejor las posibles ventajas que la Pl puede ofrecer al
sector del turismo gastronémico.

a) Losresultados de las encuestas de satisfaccion
realizadas tras las mesas redondas organizadas por
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b)

cada uno de los paises participantes indicaron:

Peru:

e EI100% de los encuestados declar6 que su nivel
de conocimiento y comprensién de las posibles
herramientas de Pl que podian utilizarse para la
promocién de las tradiciones culinarias en el Peru
habia aumentado después de la mesa redonda.

Camerun:

e EI100% de los encuestados declar6é que su
comprension de las posibles herramientas de Pl que
podian utilizarse habia aumentado después de la
mesa redonda.

(No se aplica a Malasia y Marruecos porque no se
disponia de datos de encuestas finalizadas que
pudieran resumirse).

Los resultados de las encuestas de satisfaccion
realizadas tras los seminarios nacionales indicaron:

Peru:

e EI100% de los encuestados declar6 que el
seminario los animé a utilizar las herramientas de PI
en su negocio.

e EI66,7% de los encuestados considero que los

debates del seminario nacional fueron Gtiles o muy
Gtiles (resultados representados por una puntuacion
superior a 4 inclusive).

Camerun:

e EI93%de los encuestados declaré que el
seminario nacional los animé a utilizar las
herramientas de Plen su negocio.

e EI79,7% de los encuestados considerd que los
debates del seminario fueron utiles o muy utiles.

Malasia:

e EI40% de los encuestados declaré que el
seminario nacional los animé a utilizar las
herramientas de Plen su negocio.

e EI57% de los encuestados considerd que los
debates del seminario fueron Utiles o muy utiles.

Marruecos:

e EI100% de los encuestados declar6 que el
seminario nacional los animo a utilizar o a seguir
utilizando las herramientas de Pl en su negocio.

e EI91,7% de los encuestados considero que los
debates del seminario nacional fueron Gtiles o muy
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Utiles.

Resultados de la encuesta en linea dirigida a las
partes interesadas:

e Entre las respuestas que indicaban que el
proyecto era Gtil/muy atil (el 84% de los encuestados),
el 52% consideraba que la utilidad se debia al
aumento de la sensibilizacion sobre las ventajas del
uso de la PI.

Indicador 2: Grado de accesoYy utilizacioén de la
compilacién de los principales productos y conclusiones
fruto del proyecto por parte de otros Estados miembrosy
partes interesadas concernidos.

Los resultados de este proyecto —cuatro estudios
exploratorios finalizados, asi como cuatro informes de andlisis
de PI- se publicaron en una paginaweb especifica de la
OMPI: (https://mwww.wipo.int/ip-
development/es/agenda/projects/ip-and-gastronomic-
tourism.html).

Esta pagina web, consagrada a este proyecto, presentalos
resultados y actividades del proyecto, los productos de los
cuatro paises participantes y las herramientas comunes del
proyecto, y ha atraido a 767 visitantes Unicos, 925 paginas
vistas y 359 descargas de 79 paises/regiones desde su
publicacion en junio de 2022 al 1 de diciembre de 2022.

Los picos de visitas se produjeron antes y después del taller
internacional (en septiembre y noviembre de 2022), y fueron
impulsadas por las actividades de promocion del proyecto de
la OMPI en sus sitios web del CDIP y de la conferencia, asi
como de las actividades publicitarias posteriores al taller.

Experiencia
adquiriday

enseflanzas

extraidas

Ensefianzas extraidas:

Al planificar el calendario del proyecto se debe prever mas
tiempo para la fase de inicio del proyecto. El pais proponente
suele haber reflexionado sobre los principales elementos del
proyecto cuando este es aprobado porel CDIP y, por lo tanto,
puede iniciar el proyecto poco después. Por el contrario, los
demds paises participantes suelen estar menos avanzados
en el andlisis del proyecto y, en consecuencia, necesitan mas
tiempo para constituir el equipo local de ejecucion del
proyecto e iniciar el proyecto;

La creacion de un mecanismo de gobernanza del proyecto
inclusivo y participativo en cada pais, aunque es dificil, es
muy importante para obtener resultados satisfactorios;

Cada pais participante debera asignar recursos suficientes
para crear un equipo de coordinacion local especializado.
Esto garantizara la ejecucién puntual del proyectoy una
coordinacion eficaz con el equipo de gestion de la OMPI;

La eleccion de los consultores es una condicion esencial para
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el éxito de los productos. Hay que dedicar suficiente tiempo a
explorar diferentes perfiles y a colaborar con los
coordinadores locales de los proyectos, que deben participar
activamente en el proceso de seleccion.

e Implicar alas partes interesadas en el proceso de toma de
decisiones es primordial para garantizar su compromiso;

e Las actividades de sensibilizacién en la fase inicial del
proyecto son fundamentales;

e Deberan organizarse reuniones entre todos los paises

participantes durante las distintas fases del proyecto con el fin
de promover los intercambios.

Riesgos y mitigacion

A continuacién, se enumeran los riesgos que se detectaron en
la fase de planificacién del proyecto y que se materializaron
durante la fase de ejecucion. La determinacion y aplicacion de
las estrategias de mitigacion descritas a continuacion estuvo a
cargo del director del proyecto.

Riesgo 1: La colaboracion ininterrumpida con las autoridades
nacionales y los coordinadores es fundamental para
determinar el nivel de apoyo prestado por los paises piloto, el
buen desarrollo de las actividades y la ejecucidn oportuna del
proyecto.

Mitigacion 1: Con el fin de mitigar los riesgos, el director del
proyecto celebrara consultas pormenorizadas y solicitara la
plena participacion de los asociados locales en la ejecucion
de las actividades.

Riesgo 2: Las condiciones en un pais piloto seleccionado
pueden impedir la ejecucion del proyecto.

Mitigacion 2: Deberian celebrarse las negociaciones
pertinentes y, de no lograrse un resultado satisfactorio, el
proyecto en el pais podria quedar suspendido o pospuesto.

Riesgo 3: Dificultad para encontrar expertos que tengan la
experiencia y los conocimientos necesarios sobre la
interrelacién de la Pl con la promocion del turismo
gastronomico.

Mitigacion 3: Convendria buscar lo antes posible la
cooperacion con otros organismos especializados, fondos y/o
programas pertinentes de las Naciones Unidas.

Riesgo 4: Las restricciones relacionadas con la pandemia de
COVID-19 podrian seguir afectando a la celebracion de las
actividades, y la metodologia de investigacion de los estudios
exploratorios y el analisis de PI.

Mitigacion 4: Planificar la celebracion de las actividades en
formato hibrido, y sustituir las actividades de investigacion
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presenciales por herramientas de investigacion en linea.

Porcentaje de
ejecucion del
proyecto

El porcentaje de utilizacion del presupuesto a finales de
diciembre de 2022, proporcional al presupuesto total asignado
al proyecto, es de 47%?.

Informes previos

1. El primer informe de situacion figura en el Anexo IV del
documento CDIP/24/2;

2. El segundo informe de situacion figuraen el Anexo V del
documento CDIP/26/2,;

3. El tercer informe de situacion figura en el Anexo IV del
documento CDIP/29/2.

Sequimiento y
difusién

Sequimiento: Los cuatro paises participantes han expresado su
interés de que se lleve a cabo una Fase Il del proyecto para poner en
practica las recomendaciones formuladas en el analisis de Pl con
respecto a una especialidad tradicional concreta. Una propuesta de
Fase Il se ha sometido a consideracion de la 30.2sesion del CDIP.

Difusién

e Una pagina web especifica al proyecto en el sitio web de la
OMPI (https://mwmw.wipo.int/ip-
development/es/agenda/projects/ip-and-gastronomic-
tourism.html) incluye toda la documentacion del proyecto, el
material y las herramientas elaboradas en el marco del
proyecto. La pagina web ha atraido 767 visitas y 359
descargas de 79 paises/regiones desde su publicacion en
junio de 2022 (datos recogidos en diciembre de 2022). La
pagina esta disponible en las seis lenguas oficiales de las
Naciones Unidas y permaneceré accesible en el sitio web de
la OMPIy se actualizara, cuando proceda.

e Herramientas: Los videos y folletos preparados por los cuatro
paises participantes seguiran siendo utilizados por los
beneficiarios y estaran disponibles para el uso de todas las
partes interesadas.

1B indice de ejecucion presupuestaria es bastante bajo, habida cuenta de que muchas actividades del proyecto han
tenido que readaptarse debido a las dificultades impuestas por la pandemia de COVID-19. Se han obtenido todos los
resultados previstos en el documento del proyecto, como se describe en el presente informe.
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Seleccion de tres paises
piloto (ademas del
Peru).

Seleccidn de tres paises
(con arreglo a criterios de
seleccién acordados);

En julio de 2019 fueron
seleccionados el Camerun,
Malasia y Marruecos.

Plename Avance Avance parcial | Sin avance No disponible (sin
nte notable evaluar/actividad
logrado interrumpida)
Productos del Indicadores de Datos sobre el rendimiento Clave
proyecto* obtencién de resultados de
(Resultado (indicadores de colores
previsto) productos)

ekkx

Designacion de
coordinadores parala
ejecucion del proyecto en
cada pais.

Se designaron coordinadores
(coordinadores locales de
proyecto) en el Cameran, Malasia,
Marruecosy el Pera.

ekkk

IAprobacién de los
planes de proyecto a
nivel nacional

Elaboracion y aprobacion
de cuatro planes de
proyecto a nivel nacional
(uno por cada pais
beneficiario).

Se aprobaronlos planes de
proyecto a nivel nacional para el
Camerun, Malasia, Marruecos y el
Peru.

ekkk

Elaboracion de cuatro
estudios exploratorios
sobre el sector del
turismo gastrondmico
(uno por cada pais
piloto).

Elaboracion de un
inventario significativo de
las tradiciones culinarias
de cada pais piloto.

En marzo de 2020, se finalizo el
estudio exploratorio en el Peru. Se
elabor6 un inventariode 14
tradiciones culinarias, teniendo en
cuenta también las aportaciones
realizadas durante la mesa
redonda por las partes
interesadas y los beneficiarios.
Durante la mesa redonda se
afiadieron dos tradiciones
culinarias.

En diciembre de 2021, se finalizd
el estudio exploratorio en el
Camerun. Se elabordé un
inventario de 20 tradiciones
culinarias, teniendo en cuenta
también las aportaciones
realizadas durante la mesa

ekkk
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redonda por las partes
interesadas y los beneficiarios.

En noviembre de 2021 se finalizd
el estudio exploratorio en Malasia.
Se analizaron 15 platos y recetas
tipicas. Durante la mesa redonda
se modifico el nombre de una
especialidad para reflejar mejor
las tradiciones.

En noviembre de 2021, se finalizd
el estudio exploratorio en
Marruecos. Se centré en 13
especialidades culinarias. Durante)
la mesa redonda se afiadieron dos
tradiciones culinariasy una
\variante.

Identificacion de
entidades publicas y
partes interesadas en
materia de gastronomia,
turismoy PI.

Determinacion de partes
interesadas pertinentes de
cada pais piloto.

Las partes interesadas han sido
plenamente identificadas en todos
los paises piloto.

ekkk

Organizacion, en cada
pais piloto, de una mesa
redonda formada por
partes interesadas
competentes de los
sectores del turismo
gastronémico y la PI.

Segun un porcentaje
significativo de
participantes en las mesas
redondas, el proyecto
resulté de utilidad para
responder a los problemas
del sector de la Pl y del
turismo gastronomico.

En marzo de 2020 se celebré una
mesa redonda en el Perd.
Estadisticas:

17 participantes
presenciales;

15 participantes
respondieron a la encuesta;

el 87% de los participantes
gue respondieron indicaron que la
mesa redonda habia sido util o
muy Util;

el 87% de los participantes
gue respondieron dijeron tener
una mejor comprension de la PI
después de la mesa redonda;

el 100% de los participantes
que respondieron consideran que
las tradiciones culinarias
seleccionadas se beneficiaran del
uso de las herramientas de PI.

Se celebré una mesa redondaen
Malasia en diciembre de 2021.
Estadisticas:

21 participantes;

ekkk

1 participante respondio a la
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encuesta en linea;

- segun un informe facilitado
por la MyIPO, los participantes
apoyaron el proyectoy algunos de
ellos expresaron su interés en
participar en la siguiente fase de
este, incluido el seminario
nacional.

Se celebré una mesa redondaen
el Cameruln en diciembre de 2021.
Estadisticas:

- 100 participantes;

- 40 participantes
respondierona la encuesta;

- el 80% de los participantes
que respondieron consideraron
gue los debates de la mesa
redonda fueron Gtiles o0 muy utiles
para el avance del proyecto;

- el 90% de los participantes
gue respondieron dijeron tener
una mejor comprension de la PI
después de la mesa redonda,;

- el 100% de los participantes
gue respondieron consideran que
las tradiciones culinarias
seleccionadas se beneficiaran del
uso de las herramientas de PI.

Se celebré una mesa redondaen
Marruecos en diciembre de 2021.
Estadisticas:

- 14 participantes;

- 1 respuesta a la encuesta,
gue informd de una mejor
comprension de la P, consideré
gue los debates durante la mesa
redonda fueron Gtiles y que las
tradiciones culinarias
seleccionadas se beneficiaran de
las herramientas de PI.

Preparacién, en cada |Determinacion de En marzo de 2022, se finalizb el o~
pais piloto, de un herramientas de PI analisis de Pl en el Peru. Se

analisis de los ambitos [significativas que puedan |propusieron entre 4y 5

de la cadena de valor |utilizarse para la herramientas de Pl para cada

de una tradicion promocion de tradiciones [tradicion culinaria. Las

culinaria concreta culinarias concretasalo |herramientas de Pl propuestas
vinculados con la Pl quellargo de sus respectivas |estan contempladas en la

permita determinar las |cadenas de valor. legislacion nacional y regional
posibles herramientas aplicable.

de Pl que podrian
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utilizarse para la
promocion de la
tradicion seleccionada |
lo largo de su cadena
de valor.

El andlisis de PI en el Camerin se
concluyo en junio de 2022. Se
propusieron entre 3y 5
herramientas de Pl para cada
tradicion culinaria. Las
herramientas de Pl propuestas
estan contempladas en la
legislacion nacional y regional
aplicable.

El andlisis de Pl en Malasia se
concluy6 en junio de 2022. Se
propusieron entre 4y 6
herramientas de Pl para cada
tradicion culinaria. Las
herramientas de Pl propuestas
estan contempladas en la
legislacién nacional y regional
aplicable.

El analisis de Pl en Marruecos se
concluy6 en junio de 2022. Se
propusieron entre 3y 7
herramientas de Pl para cada
tradicion culinaria. Las
herramientas de Pl propuestas
estan contempladas en la
legislacidn nacional aplicable.

Organizacién de cuatro
seminarios (uno en
cada pais piloto) para
presentar el analisis de
los &mbitos de la
cadena de valor de una
tradicion culinaria
concreta vinculados con
la PI.

Un porcentaje significativo
de los participantesen el
seminario afirman
comprender mejor las
posibles herramientas de
PI que podrian utilizarse
para la promocion de la
tradicion culinaria
seleccionada a lo largo de
su cadena de valor.

En junio de 2022 se celebraron
seminarios nacionales en el Perd,
Malasia y el Camerun.

En el Pera:

70 personas asistieron al
seminario en modo
presencialy 171 a
distancia;

6 participantes
respondieronala
encuesta;

el 100% de los
encuestados declaro haber
adquirido mejores
conocimientos sobre las
posibles herramientas de
PI que podrian utilizarse
para la promocién de las
tradiciones culinarias
seleccionadas, y el 67%
considero utiles los
debates mantenidos

durante el seminario;

Pekkk
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— 35 participantes asistieron
ala mesaredondaen
formato hibrido, de los
cuales 15 respondieron a
una encuestade
satisfaccion.

En Malasia:

— 30 partes interesadas
participaron en el
seminario;

— 11 participantes
respondierona la
encuesta;

— el 91%de los encuestados
declar6 que su nivel de
conocimiento y
comprension de los
objetivos del proyecto
habia aumentado;

— el 100%de los
encuestados afirmo que
consideraria la posibilidad
de utilizar herramientas de
Pl en su actividad en el
futuro;

— el 77%de los encuestados
considero que los debates
del seminario nacional
fueron utiles o muy utiles.

En el Camerdn:

— 150 participantes;

— 77 participantes
respondieron a la encuesta
de satisfaccion;

— el 66% de los encuestados
declaré que el seminario
nacional los animé6 a
utilizar las herramientas de
Pl en su negocio;

— el 76%de los encuestados
consider6 que los debates
del seminario nacional
fueron utiles o muy utiles.

En Marruecos:

— el 26 de septiembre de
2022, se celebr6 en
Casablanca el seminario
nacional organizado por la
OMPI y la Oficina Marroqui
de Propiedad Industrial y
Comercial (OMPIC);
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— representantes de varios
ministerios (Agricultura,
Turismo, Cultura), agentes
del sector turisticoy
representantes del sector
culinario asistieron a la
reunion, en la que se
debatieron variasideas
para una futura ejecucion
del proyecto en Marruecos.

Organizacién de un Presencia de partes El 18 de octubre de 2022, se llevo pr+
seminario internacional [interesadas pertinentes della cabo un taller internacional en la
para presentar las sector de la Pl y el turismo [sede de la OMPI en el que se
experienciasy las gastrondmico procedentes|dieron cita los cuatro paises
conclusiones del de diferentes paises. participantes y especialistas para
proyecto en cada pais compartir sus vivencias en la

piloto. ejecucion del proyecto y examinar

sus conclusiones e ideas sobre
posibles medidas para el futuro.
En el marco de las actividades de
finalizacion del proyecto, se
celebr6 un acto paralelo ala 29.2
sesion del CDIP en el que se
presentaron las conclusiones del
proyecto a los Estados miembros.

Los cuatro paises estuvieron de
acuerdo acerca de la importancia
de proseguir la labor, a partir de
los resultados del proyecto, para
que tenga incidencia en la vida
real de las personas de los
sectores de la gastronomia y el
turismo. La Organizacion Mundial
del Turismo (OMT) también asistio
al taller, para estudiar con los
paises las maneras de llevar
adelante el apartado del proyecto
que se refiere al turismo.

[Fin del Anexo y del documento]



